Zutaten (fiir 4 Personen)

ca. 500 g Hihnchenbrust, Geschnetzeltes
(Art.Nr: 9095)

Rosti

750 g Kartoffeln festkochend
1 Eier

1 Zwiebeln

20 g Kiirbiskerne

Zucker, Salz, Pfeffer, Muskat
Sonnenblumendl

Sautierte Seitlinge

500 g kleine Krauterseitlinge
2 Zwiebeln rot

250 ml Sahne

100 ml Gefllgelbriihe

1 Stg Fruhlingslauch
Thymian

Rosmarin

Schnittlauch

Salz, Pfeffer

w
GOOD(s) FOR GASTRO

Hdhnchenbrust, Geschnetzeltes
Krduterseitlingen / Kiirbiskern-Rosti

Zubereitung

Rosti

1. Kartoffeln schélen, grob reiben, salzen und 5 Minuten ziehen lassen.
2. Uberschiissiges Wasser entfernen.

3. Zwiebeln schilen und in feine Wiirfel schneiden.

4. Kurbiskerne anrésten und anschlieBend zerkleinern.

5. Gewdrze, Ei, Kirbiskerne, Zwiebeln, Mehl zugeben und vermengen.
6. Goldgelb in Sonnenblumenél anbraten.

Hahnchenbrustgeschnetzeltes

7.
8.

9.

10.

Krauterseitlinge putzen und schneiden.

Zwiebeln schdlen und schneiden.

Frihlingslauch waschen und in Ringe schneiden.
Hahnchenbrustgeschnetzeltes in der Pfanne scharf anbraten, Krauter-
seitlinge, Zwiebeln, Thymian und Rosmarin zugeben, mit Brithe
abléschen und mit Sahne verfeinern, Gewtirze und Frihlingslauch
hinzugeben.
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