
Convenience
Sortiment



Mit Auszeichnung zur hohen Qualität durch lückenloses Qualitätsmanagement

Legende

Allergene:     Gluten        Milch        Soja        Eier        Senf

Zubereitung:      Fritteuse        Heißluftfritteuse        Pfanne        Konvektomat        Backofen        Mikrowelle        Grill











































Zum rezept
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Zum rezept
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Die Klassiker vom Schwein
It’s Schnitzel Time

Schweinelachsschnitzel, paniert 
Hergestellt aus frischem Schweinelachs, schmackhaft 
gewürzt, goldgelber Panade, küchenfertig, tiefgefroren, 
einzeln entnehmbar

mit goldgelber Panade

Das original

gebraten

Inhalt GH

Art.Nr. Gewicht Stückzahl kg Inhalt Kart./Pal. Kart./Lage

8479 ca. 120 g ca. 80 9,6 1 54 6

84245 ca. 150 g ca. 60 9 1 54 6

8424 ca. 160 g ca. 60 9,6 1 54 6

roh

Inhalt GH

Art.Nr. Gewicht Stückzahl kg Inhalt Kart./Pal. Kart./Lage

8416 ca. 100 g ca. 70 7 1 54 6

8419 ca. 120 g ca. 60 7,2 1 54 6

8435 ca. 140 g ca. 50 7 1 54 6

8434 ca. 160 g ca. 40 6,4 1 54 6

8433 ca. 180 g ca. 40 7,2 1 54 6

8406 ca. 200 g ca. 40 8 1 54 6

8430 ca. 220 g ca. 40 8,8 1 54 6

8411 ca. 250 g ca. 36 9 1 54 6

8426 ca. 300 g ca. 30 9 1 54 6

XL Schweinelachsschnitzel, paniert 

Schweinelachsschnitzel „Cordon Bleu“ 

Hergestellt aus frischem Schweinelachs, schmackhaft 
gewürzt, goldgelber Panade, küchenfertig, tiefgefroren, 
einzeln entnehmbar

Hergestellt aus frischem Schweinelachs, pikant gewürzt, 
gefüllt mit Käse und Qualitäts-Kochschinken vom Schwein, 
goldgelbe Panade, küchenfertig, tiefgefroren, einzeln  
entnehmbar

für Wahre
Helden

roh

Inhalt GH

Art.Nr. Gewicht Stückzahl kg Inhalt Kart./Pal. Kart./Lage

8488 ca. 500 g ca. 15 7,5 1 54 6

roh

Inhalt GH

Art.Nr. Gewicht Stückzahl kg Inhalt Kart./Pal. Kart./Lage

8456 ca. 160 g ca. 40 6,4 1 54 6

8436 ca. 180 g ca. 40 7,2 1 54 6

170 °C für ca. 4 Min. garen

180 °C für ca. 10 Min.

mittlere Hitze, ca. 5-6 Min. garen, mehrmals wenden

Heißluft 200 °C für ca. 10 Min. garen

vorgeheizt, Umluft 200 °C für ca. 10 Min. garen
170 °C für ca. 5 Min. garen

je Seite ca. 4 Min. garen

je Seite ca. 4 Min. garen

170 °C für ca. 5 Min. garen

je Seite ca. 5-6 Min. garen, mehrmals wenden

170 °C für ca. 6-8 Min. garen
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ECHTE Generationsarbeit

Allround-Spezialisten

Die Knaup GmbH & Co. KG ist ein traditionsreiches 
Familienunternehmen aus Rietberg im westfälischen Gütersloh, 
das seit 1963 für Qualität, Zuverlässigkeit und Innovation steht.

Ursprünglich als kleines 
Nebenerwerbsunternehmen von Maria und 
Hermann Knaup gegründet, haben wir uns 

durch nachhaltiges Wachstum aus eigener Kraft 
zu einem führenden Allround-Spezialisten mit 

einem umfassenden Sortiment entwickelt.
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ihr kontakt zu knaup

Für Ihre Anregungen oder besondere Wünsche steht unsere 
Verkaufsabteilung jederzeit bereit.  

Bestellung und Beratung: 
Knaup GmbH & Co. KG

Merschweg 29 · 33397 Rietberg
Tel. 05244 98066 · Fax: 05244 980686 

bestellung24@knaup-nrw.de · info@knaup-nrw.de 
www.knaup-nrw.de

Knaup GmbH & Co. KG
Unternehmensvorstellung der 

Gegründet im Jahr 1963 von Hermann und Maria Knaup,  
wird das Unternehmen Knaup seit den 90er Jahren in zweiter 
Generation von Manfred Knaup und Edith Rehkemper  
(geb. Knaup) geführt. Seit den 2020ern unterstützt die dritte 
Generation mit neuen Ideen das Familienunternehmen und 
setzt die gelebten Traditionen fort. 

Dank eines generationsbewussten Managements, der Leiden-
schaft im Umgang mit Lebensmitteln und einem motivierten 
Team, ist die Knaup GmbH & Co. KG kontinuierlich gewachsen. 
Durch innovative Produkte, neue Konzepte in Verbindung  
mit technischem Fortschritt, schreibt unser mittelständisches 
Produktions- und Handelsunternehmen seine Erfolgs- 
geschichte.

Unser Konzept beruht auf einem individuellen und vertrauens-
vollem Kundenmanagement verbunden mit einem breiten 
und flexiblen Produktsortiment im Frisch- und Tiefkühl- 
bereich in enger Zusammenarbeit mit regionalen, zuver- 
lässigen und langjährigen Stamm-Lieferanten.

Unsere hauseigene Convenience-Produktion verknüpft 
Hightech mit adäquatem Handwerk. Diese Kombination 
ermöglicht es uns auf Sonderwünsche unserer Kunden 
eingehen zu können. Wesentlicher Bestandteil unseres 
täglichen Handelns sind die Sicherstellung einer einwand-
freien Kühl-/Tiefkühlkette, pünktliche Lieferungen und 
Nachhaltigkeit in allen Prozessen. Unser eigener moderner 
Fuhrpark, ausgestattet mit Mehrkammersystemen für  
Frisch- und Frostwaren, ermöglicht flexible und produkt-
gerechte Lieferungen an bis zu sechs Tagen in der Woche. 

Mit einem Qualitätsmanagement aus Maßnahmen und  
Methoden zur Planung, Sicherheit, Prozessoptimierung und 
Kontrolle, sind wir stets darauf bedacht, die gewünschte 
Qualität als Produzent und Lieferant bestmöglich zu 
gewährleisten. Mit jahrzehntelanger Markterfahrung, einem 
starken Team und einer innovativen Grundhaltung sind wir 
bestens gerüstet, um auch in Zukunft erfolgreich zu sein 
und unsere Kunden weiterhin mit erstklassigem Service 
und hochwertigen Produkten zu überzeugen. 
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